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خدایی. م.. و وظیفه‌شناس. م. ر. ۰۱۳۹۷ تأثیر سدیم نیتروپروساید بر خصوصیات کیفی انار (رقم ملس یزدی) در دوره انبارداری. مجله به‌زراعی نهال و 


پذر ۳۴-۲: ۰۱۰۹-۱۱۱ 


در طول دوره انبارمانی» کیفیست میوه در 
نتیجه ابسامانی‌های آنزیمی و فیزیولوژیکی 
کاهش می‌یابد. از جمله مهم‌ترین مشکلات طی 
این دوره. خشک و قهوه‌ای شدن پوست و 
آریل‌ها است (2008 .۵ 1 /۳۵1۷۵). 
نگهداری میوه در دمای پایین جهت افزایش 
دوره انبارمانی موثر است؛ اما میوه‌ها در دمای 
پایین‌تر از پنج درجه سانتی گراد به سرمازدگی 
حساس هستند و درنتیجه آن فرورفتگی پوست؛ 
اسکالد و افزايش حساسیت به پوسید گی اتفاق 


فورافتتب آفزایشی شدت سرهازد کی کفیت 


نویسنده مسئول: ۷۵00.00 ۵) زجمجصرم 100121 


ظاهری و درونی میوه‌ها کاهش پیدا می کند 
(2006 ,1>2061). کساریرد اکتا نیترکك 
(به صورت تدخینی و ترکیبات آزاد کننده 
اکسید نیتریک) نیز در افزایش عمر پس از 
برداشت محصولات باغبانی موثر است و 
مشخص شده که روش تدخینی به‌صورت 
کوتاه‌مدت و در غلظت‌های کم موثر است 
(2003 ,۷۷1116 200 3007۷۵۲), در مطالعه‌ای» 
تیمار میوه‌های کیوی با سدیم نیترو پروساید طی 
مدت انبارمانی باعث حفظ محتوای ویتامین ث 


تلفن: ۰۳۵۳۶۲۳۰۰۸۱ 


"مجله به‌زراعی نهال [ پذر" جلد ۰۳۴-۲ شماره ۱ سال ۱۳۹۷ 


آنتی| کسیدانی آن شد (2008 .01 61 20۷0). 

به منظور بررسی تأثیر سدیم نیتروپروساید بر 
خصوصیات کیفی انار (رقم ملس یزدی) در 
دوره ابارداری ان پبسژوهش در قالب 
بلوک‌های کامل تصادفی با سه تکرار در سال 
۴ در مر کز تحقیقات کشاورزی و منابع 
طبیعی استان یزد انجام شد. در این مطالعه اثر 
محلول‌پاشی درختان انار با سدیم نیتروپروساید 
در غلظت‌های مختلف شامل: شاهد» ۱۰۲۲ مولار 
و ۱۰۲ مولار در دو نوبت شامل اواسط تابستان 
(مرحله بلوغ) و اواخر تابستان (قبل از رسید گی 
کامل) بررسی شد. 

نتایج نشان داد بیشترین میزان آنتوسیانین بعد 
از گذشت دو ماه از انبارداری مربوط به غلظت 
۳" مولار سدیم نیتروپروساید و کمترین مقدار 
مربوط به تیمار شاهد بود (جدول ۱). تیمار 
سدیم نیتروپروساید از کاهش مقدار ویتامین ث 
در دوره نگهداری میوه‌ها در انبار جل و گیری 
کرد. به‌طوری که بعد از انبارداری بیشترین مقدار 
ویتامین ث در غلظت ۱۰۲ مولار سدیم 


نیتروپروساید و کمترین مقدار این ویتامین در 


تیمار شاهد دیده شد. در مطالعه‌ای» تبمار با 
ا کسید نیتریک و پوتریسین» باعث حفظ ویتامين 
ث در میوه توت‌فرنگی نسبت به میوه‌های شاهد 
شد (2010 .۸7 ۶۶ ۸۵0011201). 

نتایج نشان داد که بیشترین مقدار فلاونوئید با 
محلول‌پاشی سدیم نیتروپروساید به میزان 
" مولار به دست آمد درحالی که در تیمار 
شاهد کمترین میزان فلاونوتید وجود داشت 
(جدول ۱). غلظت سدیم نیتروپروساید بر مقدار 
فنول میوه نیز تأثیر داشت به‌طوری که بیشترین 
مقدار فنول در میوه‌های تیمار شده با غلظت 
۳" مولار سدیم نیتروپروساید وجود داشت و 
کمترن مقدار آن در میوه‌های تیمار شاهد دیده 
شد (جدول ۱). 

تیمار با سدیم نیتروپروساید سبب افزایش 
مقدار اسیدبته قابل تبتراسیون انار شد. بیشترین 
مقدار اسیدیته قابل تیتر در انارهای تیمار شده با 
غلظت ۱۰۲ مولار سدیم نیتروپروس‌اید و 
و مقدار در تیمار شاهد دی‌ده شد 
(جدول ۱). بیشترین میزان مواد جامد محلول نیز 


با غلظت ۱۰۲ مولار سدیم نیتروپروساید و 
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تأثیر سدیم نیتروپروساید بر خصوصیات کیفی انار ... 


مقدار در تیمار شاهد مشاهده شد. بیشترین میزان مطالعات نشان داده که تجزیه آنتوسیانین طی 
فعالیت آنتیا کسیدانی در غلظت ۱۰ مولار دوره انبارداری یکی از عوامل مهم در کاهش 
سدیم نیتروپروساید و کمترین فعالیت در تیمار کیفیت میوه انار است. بر اساس نتایج آزمایش 
شاهد وجود داشت (جدول ۱). در مطالعه‌ای» حاضرء محلول‌پاشی سدیم نیتروپروساید تأثیر 
تیمار میوه‌های کیوی با سدیم نیتروپروساید مثبتی بر فعالیت آنتی| کسیدانی انار طی دوره 
باعث افزایش فعالیت آنزیم‌های آنتیا کسیدانی انبارداری داشت و می‌توان از آن برای حفظ 
میوه شد و فعالیت گونه‌های فعال اکسیژن را کیفیت میوه و جلوگیری از قهوه‌ای شدن 
کاهش داد (2008 ,.آه ۶ ا20). دانه‌های انار استفاده کرد. 


واژه‌های کلیدی: انار فعالیت آنتی | کسیدانی» آنتوسیانین» فنول. فلاونوئید. 
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